
Cocktai l  Prest ige  
avec  Atel ier  et  Plat  Chaud 

(24  pièces/ pers )



DÉTAILS DU COCKTAIL :  

Une var ié té  de  :  

Sush i  à  la  t ru i te  fumé maison /  Ca l i fo rn ia  fo ie  g ras  /

Ca l i fo rn ia  pu l l  pork  /  Mak i  caro t te  cumin  

FORMULE INCLUANT :

Une var ié té  de  :  

Sab lé  de  parmesan à  l ' I ta l ienne   /  Opéra  de  fo ie  g ras

aux  cer ises  /  Bœuf  de  gambre t  séché e t  mascarpone

au pers i l  p la t  /  Dôme caro t te  cumin  /  Cav ia r

d ’auberg ine  /  Made le ine  saumon fumé /  Po in tes

d 'asperges

Assor t iment  de  v iandes  de  boeuf  e t  de  canard ,  mar inées

et  fumées au  bo is  de  pommier  

P R É D É L I C E S  V A R I É S
( 3  p i è c e s )

S U S H I S  «  M A D E  I N  F R A N C E  »   
( 2  p i è c e s )

V É R I T A B L E  A M E R I C A N  «  J E R K Y  »
( 1  p i è c e -  1 5 g / p e r s )

Le cock ta i l  d ina to i re  24p ièces  dont  un  a te l ie r  e t  un  min i  p la t  au  cho ix

Les  bo issons  non a lcoo l i sées

Le personnel  de  serv ice ,  la  va issel le ,  le  nappage,  la  logist ique et  le  t ransport  

Verrer ie  :  Tumbler  (ver re  à  jus )  –  Ver re  à  v in  –  F lû te  (Type E légance)

Vaissel le  de  présentat ion de nos produi ts  :  P laque en  ver re  –  Ardo ise  

Support  de  présentat ion de nos produi ts  :  En  ver re  –  Fer  fo rgé  

Table  de  buf fe t  :  Rec tangu la i re

Nappage de buf fe t  :  Co ton  gra t té  b lanc  ou  no i r  (d ’au t res  cou leurs  poss ib les  sur  dev is )  

Mobi l ier  :  Mange debout  (nappage b lanc  ou  no i r )  e t  guér idons  (nappage b lanc) ,  cha ises

Tenue vest imenta i re  de  nos maî t res  d ’hôte l  :  Chemise ,  panta lon ,  chaussures  e t  c rava te  no i rs  

Glace  :  G laçon a l imenta i re  e t  g lace  à  ra f ra îch i r  les  boute i l les  



Une var ié té  de  :  

Cu i l lè re  de  homard  /  P ince  mie  po is  gourmands e t  magre t  fumé /  Sp i ra le  de  gr ison  e t

b resao la  /  Grav lax  de  saumon be t te rave  /  Po i t r ine  de  veau laquée e t  c rumble

d 'o ignons  /  Fo ie  g ras ,  ge lée  de  co ing  e t  ba ie  de  Go j i  /  Bander i l l e  d 'a r t i chaut

mascarpone e t  t ru f fe  /  Macaron is  e t  tour teau de  nos  cô tes  /  Œuf  de  ca i l le  fa rc i  aux

herbes  /  Fondant  de  b lack  Angus  e t  légumes c roquants  /  Magre t  de  canard  e t

c rémeux de  cacahuètes  /  Creve t te  e t  asperge  an isées  /  E f feu i l lé  de  t ru i te  fumé

maison /  Moe l leux  de  po iv ron  /  Pa le t  de  da ïkon  légumes de  sa isons  au  sureau /  C lub

légumes aux  t ru f fes

Une var ié té  de  :  

Be ignet  de  ca lamar  /  Jambonneau de  ca i l le  fa rc i  /  Pép i te  de  fo ie  g ras  à  la  van i l le  e t

chu tney  d 'ananas  /  Bouchée escargo t  /  R iso t to  aux  cèpes  /  Cub ic  de  Canta l  au

caramel  de  sésame /  Grena i l le  nord ique /  Gambas au  charbon végéta l  /  P ic  de

saumon e t  po i t r ine  fumée /  Croque légumes du  so le i l  /  Pas t i l l a  de  ca i l le  /  Nem de

légumes à  l ' Ind ienne /  Acras  de  morue /  Croque ser rano

Une var ié té  de  :

 M in i  Burger  «  Le  c lass ique »  au  bœuf  -  Buns  c rabe -  Fuset tes  Saumon fumé

F A N T A I S I E S  P R E S T I G E S  F R O I D E S
( 3  p i è c e s )

M I N I  B U R G E R ,  B U N ’ S  E T  F U S E T T E S
( 3  p i è c e s = )

F A N T A I S I E S  P R E S T I G E S  C H A U D E S
( 3  p i è c e s )



Animat ion "Grand Nord"  

Saumon fumé t ranché devant  les  inv i tés  e t  serv i  avec  œufs  de  saumon sur  b l in is  ou

pa in  g r i l l é .

Animat ion "Serrano"  (Min imum 80 convives ou avec supplément)  

Jambon Ser rano ta i l l é  en  copeaux  devant  les  inv i tés  e t  serv i  sur  pe t i te  t ranche de

pa in  g r i l l é  avec  morceaux  de  tomates  sèches  à  l ’ I ta l ienne 

Animat ion "Gambas"  

Queues de  gambas f inement  a i l lées ,  pers i l lées  e t  poê lées  devant  les  inv i tés  

Animat ion "Teppanyaki”  

Queues de  gambas sautées  e t  f lambées au  pas t is  devant  les  inv i tés .  

Animat ion "Foie  gras  chaud et  tar t ine"  

Fo ie  g ras  ta r t iné  devant  les  inv i tés  e t  p roposé avec  du  pa in  d ’ép ices ,  du  pa in  de

campagne e t  de  la  b r ioche,  accompagné de  conf i tu re  de  f igues ,  de  g ros  se l  e t  de

po iv re  mignonnet te .  Fo ie  g ras  poê lé  au  bu f fe t  pu is  dég lacé  au  Sauternes  e t  ra is ins

macérés  au  Sauternes .  

A N I M A T I O N  C U L I N A I R E  :
( é q u i v a l e n t  2  p i è c e s )

U N E  À  C H O I S I R  P A R M I  :

 V o u s  t r o u v e r e z  l a  l i s t e  d e s  a n i m a t i o n s  p r o p o s é e s  e n  s u p p l é m e n t  e n  d e r n i è r e  p a g e .



Rav io les  aux  dés  de  homard  à  la  c rème de

Sauternes

Émincé d 'ong le t  de  veau au  papr ika  sur

souf f lé  de  po t i ron  au  Canta l  

Émincé  de  pou le t  à  l ' es t ragon sur  sou f f lé  de

courge t tes

Riso t to  au  sa f ran  e t  esca lope de  saumon

Riso t to  aux  légumes e t  émincé  de  ca i l le  

R iso t to  p r imavera  (Végétar ien)

R iso t to  aux  cèpes  (Végétar ien)

Mousse de  cé le r i  e t  cé le r i  rô t i  sommi té  de

choux  f leur  (Végétar ien)

Ta j ine  de  légumes (Végétar ien)  

M I N I  P L A T  C H A U D  O U  F R O I D  E T  S A  G A R N I T U R E
( é q u i v a l e n t  4  p i è c e s )

U N  É L É M E N T  À  C H O I S I R  P A R M I  L E S  M I N I S  P L A T S  C H A U D S  O U  F R O I D S :

S e r v i s  e n  c o c o t t e  p i n .  T o u s  c e s  p l a t s  s o n t  p r é - c o u p é s  e t  p e u v e n t  s a n s  a u c u n
p r o b l è m e  s e  m a n g e r  d e b o u t  a v e c  u n e  p e t i t e  f o u r c h e t t e .  

Parment ie r  de  canard  

Coqu i l le t tes  au  jambon essence de  t ru f fe

Parment ie r  de  queue de  bœuf  sauce v igneronne  

Magre ts  de  ca i l le  à  la  c rème de  fo ie  g ras   

A igu i l le t tes  de  canard  aux  po i res  e t  m ie l  d 'acac ia  

Conf i t  de  vo la i l le  Basqua ise

P lancha de  dorade au  chor izo  

Esca lope de  saumon bra isé  au  Champagne

Pou larde  aux  cèpes  

Fondant  de  canard ,  fa rce  fo ie  g ras  en  hab i t  ver t  

 Cab i l laud  e t  éc rasée de  pomme de te r re  à  l ’hu i le

d ’o l i ve

M I N I  P L A T  C H A U D  :

M I N I  P L A T  F R O I D  :

Macédo ine  f ra îche  ta i l l ée  au  couteau e t

esca lope de  saumon 

Sa lade de  qu inoa aux  herbes  e t  a igu i l le t tes

de canard  laqué 

Sa lade de  r i z  à  la  can tona ise  e t  porc

caramél isé  

Sa lade de  fenou i l ,  char lo t tes ,  caro t tes  e t

es tu rgeon au  p is tou  (  végétar ien  )

Sa lade de  len t i l l es  du  Puy  e t  cab i l laud  aux

ép ices  

Sa lade de  légumes ind iens  e t  émincés  de

pou le t  au  cur ry  

Wok de  légumes e t  nou i l les  japona ises  

     (végétar ien)

R iso t to  g lacé  d 'o rge  per lé  e t  c reve t tes

Riso t to  g lacé  de  maïs  e t  émincés  de  p in tade e t

champignons

P o s s i b i l i t é  d e  c h o i s i r  u n   2 è m e  m i n i  p l a t  :  6 , 8 0 €  l ’ u n i t é  



L E S   S U C R É S  :

F O U R S  F R A I S  M A I S O N
( 3  p i è c e s )

Une var ié té  de  :  

Sab lé  Bre ton  c i t ron  /  Choux  van i l le  /  Tar te le t te  aux  f ru i t s  f ra is  de  sa ison  /  D iamant

sésame no i r  e t  f ru i t s  rouges  /  M in i  éc la i r  au  ca fé  /  M in i  Par is  Bres t  /  Tar te le t te  au

choco la t

B R O C H E T T E  D E  F R U I T
( 1  p i è c e )

Fru i ts  f ra is  se lon  sa ison

P L A I S I R  S U C R É S

Assor t iment  de  :

Gu imauve maison,  mend ian t  aux  3  choco la ts ,  caramel  mou & nougat

( 1  p i è c e )

F O U R  M O E L L E U X  
( 1  p i è c e )

Min i  canne lé  –  b rown ies  –  moe l leux  coco  -  f inanc ie r  (p is tache e t  caramel )

B O I S S O N S  S O F T S  À  D I S C R E T I O N
Evian,  Badoi t

Jus de f ru i ts  (orange et  pomme)

Coca-cola  c lassic  & zéro

Café

L E  N O M B R E  D E  C O N V I V E S  A I N S I  Q U E  L E  C H O I X  D E  M E N U  S O N T  A
N O U S  T R A N S M E T T R E  P A R  E C R I T  A U  P L U S  T A R D  

1 0  J O U R S  A V A N T  L ’ E V E N E M E N T .



Accuei l  apér i t i f  :  (2  verres  par  personne)  

Soupe Champenoise  au pét i l lant ,  ou Kir  pét i l lant

(c i t ron  ver t ,  co in t reau,  s i rop  de  sucre  de  canne,  pé t i l l an t  b ru t )

Whisky  (1  boute i l le  pour  30  personnes)

Vin b lanc :  (1  boute i l le  pour  5  personnes)  

Chardonnay ,  Domaine  Fer raud

Vin rouge :  (1  boute i l le  pour  3  personnes)

Côtes  de  Gascogne,  Domaine  Duboscq «  Cuvée Cafagg io lo  »  

C H A M P A G N E

A P É R I T I F  E T  V I N  D U  M E N U

Avec un minimum de 6  boute i l les  :

Champagne Nicolas  Feui l la t te  Reserve Exclusive  Rosé :  36 ,00€/  bt

Champagne Nicolas  Feui l la t te  Col lect ion Vintage Blanc de Blanc :  43 ,20€/  bt

Champagne le  Mumm Cordon Rouge :  42 ,00€/  bt

LES BOISSONS EN OPTION POUR VOTRE ÉVÈNEMENT
(Tar i fs  indicat i fs )

Forfa i t  3  verres  d ’a lcool  for t /  pers  (Whisky,  Gin ,  Vodka,  Get  27)  :  9 ,50€ /pers .

Bière  LEFFE :  locat ion de la  machine 48€ et  54€ le  fût  de  6  l i t res  

(au t re  b iè re  poss ib le ,  nous  consu l te r )

Boute i l le  de  Rosé :  11€  

A U T R E S  B O I S S O N S  :

Boisson sof t  à  d iscrét ion après le  d iner  :  3€ /pers

Avec un minimum de 20  verres  :

1  verre  de  cockta i l /  pers  (Moj i to  ou Spr i tz )  :  5  €

(Au t re  cock ta i l  poss ib le ,  nous  consu l te r )  

Cockta i l  sans a lcool  :  5€

Boute i l le  de  champagne Nicolas  Feui l la t te  Reserve Exclusive  Brut  :  34 ,80€/  bt



LES OPTIONS DE RESTAURATION POUR
COMPLÉTER LE COCKTAIL

(Tar i fs  indicat i fs )

Plateau de 80  canapés sa lés ,  ou p ièces sucrées :  120€ 

Plateau de 50  mini  croques serrano aux 2  basi l ics  :  55€

Plateau de 50  choux au f romage :  55€

Plateau de 50  mini  quiches au saumon :  55€

Plateau de 50  mini  hamburgers  pur  bœuf  :  71 .50€

Plateau de 70  brochet tes  de f ru i ts  :  100€ 

Arbre  à  légumes (110-120 p ièces) :  220€ 

Compos i t ion  se lon  ar r i vage avec  c rème c ibou le t te ,  mayo au  cur ry  

Fromages :  5 ,50€ /pers .

7 sor tes  de  f romages avec  pa in  var iés  (no ix ,  campagne,  pavot…)

Pièce montée choux ou macarons :  5 ,50€ par  personne pour  3  p ièces.

Exemple  :  P ièce  montée  150 macarons  :  275€ 

Parfums :  Caramel  beur re  sa lé ,  choco la t ,  c i t ron ,  v io le t te ,  p is tache,  f ru i t s  rouges ,

van i l le ,  ca fé ,  no ise t te ,  f rambo ise)  

Gâteau personnal isé  :  5 ,50€ par  personne

Frambois ie r ,  F ra is ie r ,  Opéra  no ix  de  pécan,  Roya l  c rous t i l l an t  au  choco la t ,  F ra îcheur

c i t ron  agrumes f leur  de  thym,  Tenta t ion  ca fé ,  Deauv i l le  (Mousse pommes caramél isées)

Wedding Cake (m in  20  pers ,  2  à  3  é tages  dont  1  fac t i ce  )  11€  par  pers

Parfum :  choco la t  p is tache,  van i l le  ou  f ru i t s  rouges

Plateau repas pour  vos prestata i res:  23€ 

Cockta i l  enfant :  28€

Centre  de  table  en f leur  :  28€



LES ANIMATIONS CULINAIRES
(Tar i fs  indicat i fs )

Animat ion «  Pommes de terre  chaude »  :  4 ,40€ /pers .

Ronde l les  de  grena i l les  sau tées ,  serv ie  aux  inv i tés  avec  du  fo ie  g ras ,  du  saumon

fumé e t  des  sauces  var iées .

Animat ion «  Les tar t ines »  :  4 ,40€ /pers .

4 pa ins  var iés  p résentés  en  pan ie r  e t  ta r t inés  devant  les  inv i tés  en  fonc t ion  de  leur

goût  (  F ice l le  aux  o l i ves  e t  tapenade –  Pa in  aux  no ix  e t  chèvre  f ra is  e t  c ibou le t te  –

Pa in  de  se ig le  e t  ta r ta re  de  po issons  f ins  e t  c i t ron  jaune –  Pa in  d ’ép ice  e t  copeaux

de fo ie  g ras . )

Animat ion «  Mozzare l la  »  :  4 ,40€ /pers .

3 sor tes  de  mozzare l la  p résentées  en  vase (mar inée au  bas i l i c ,  mar inée au  p iment

d ’Espe le t te ,  fumée) .  Découpés  au  bu f fe t  devant  les  conv ives  e t  serv ies  sur  une

crous t i l l e  de  pa in  g r i l l é

Animat ion «  Tar tare  de  tomate  et  émuls ion aux épices »  :  4 ,30€ /pers .

Tar ta re  de  tomate  en  ver r ine  avec  f in i t ion  émuls ion  chant i l l y  aux  ép ices  au  bu f fe t .

Le Serrano :  4 .40€ /pers .  (sur  une base de 80  personnes)

Jambon Ser rano ta i l l é  en  copeaux  devant  les  inv i tés  e t  serv i  sur  une pe t i te  t ranche

de pa in  g r i l l é  avec  morceaux  de  tomates  séchées  à  l ’ i ta l ienne.

Animat ion «  I ta l ienne »  :  5 ,15€ /pers .

Vér i tab le  mor tade l le  t rès  f inement  t ranchée avec  mach ine  à  jambon manue l le  dans

la  pure  t rad i t ion  t ransa lp ine ,  serv ie  avec  ses  g ress ins .

Animat ion «  Les rav io les  »  :  5 ,15€ /pers .

Quadra t ino  à  la  R icco ta  sau té  au  bu f fe t  devant  les  conv ives .  

Accompagnés d ’une sauce au  gorgonzo la ,  d ’une  sauce tomate ,  bas i l i c  e t  parmesan.

Animat ion «  Banc d ’huî t res  de Courseul les  sur  Mer  »  :  5 ,80€ /pers .

Les  hu î t res  seron t  ouver tes  devant  vos  inv i tés  e t  serv ies  avec  v ina ig re t te  à

l ’écha lo te ,  pa in  de  se ig le ,  c i t ron  e t  beur re .

Animat ion «  Gaufret te  de  pomme de terre  »  :  5 ,50€ /pers .

Les  gauf res  son t  découpées  devant  vos  conv ives  e t  assor t ies  d ’une c rème aux

crus tacés ,  de  morceaux  de  homard  ou  d ’une c rème légère  à  la  c ibou le t te .

L E S  A N I M A T I O N S  S A L É E S  :



Animat ion «  Gaufret te  de  pomme de terre  »  :  5 ,50€ /pers .

Les  gauf res  son t  découpées  devant  vos  conv ives  e t  assor t ies

d ’une c rème aux  c rus tacés ,  de  morceaux  de  homard  ou  d ’une

crème légère  à  la  c ibou le t te .

Animat ion «  Foie  gras  chaud et  tar t ine  »  :  5 ,80€ /pers .

Fo ie  g ras  ta r t iné  devant  les  inv i tés  e t  p roposé avec  du  pa in

d ’ép ice ,  pa in  de  campagne e t  b r ioche accompagné au  cho ix  :

con f i tu re  de  f igues ,  g ros  se l  e t  po iv re  mignonet te .

Fo ie  g ras  poê lé  au  bu f fe t  pu is  dég lacé  au  Sauterne  e t  ra is ins

macérés  au  Sauterne .

Animat ion «Gambas Piña Colada» :  5 ,50€ /pers .

Queues de  gambas poê lées  avec  dés  d ’ananas  f ra is ,  coco

râpé e t  f lambées au  rhum b lanc .

Animat ion «  Carpaccio  de Saint -Jacques »  :  6€  /pers .

Noix  de  Sa in t -Jacques  dé ta i l lées  en  t ranches  devant  les

conv ives ,  agrémentées  d ’hu i le  de  t ru f fe  e t  d ’éc la ts  de  t ru f fe .

Animat ion «  Saint -Jacques poêlées»:  5 ,50€ /pers .

Noix  de  Sa in t -Jacques  f inement  a i l lées ,  pers i l lées  e t  poê lées

devant  les  conv ives .

L E S  A N I M A T I O N S  S U C R É E S  :

Animat ion «  Crêpes »  :  4 ,50€ /pers .

Min i  c rêpes  réa l i sées  devant  les  inv i tés  avec  sucre ,  con f i tu re ,  Nute l la .

Animat ion «  Crêpes Suzet te  »  :  5 ,60€ /pers .

Vér i tab le  c rêpes  Suzet te  t rempées dans  le  jus  d ’o range f ra is  e t  f lambées au  Grand

Marn ie r .

Animat ion «  Les gaufres  de Mamie »  :  4 ,50€ /pers .

Les  gauf res  de  Mamie  sont  p roposées  avec  une c rème van i l le ,  des  f ru i t s  f ra is ,  du  sucre

g lace ,  du  Nute l la  e t  du  s i rop  d ’é rab le .

Animat ion «  Fru i ts  poêlés  »  :  5 ,60€ /pers .

F ru i ts  poê lés  e t  f lambés au  rhum devant  les  inv i tés ,  serv is  dans  une coupe l le  avec  une

crème g lacée à  la  van i l le .

Animat ion «  Fru i ts  mixés »  :  4 ,50€ /pers .

Fru i ts  f ra is  mixés  devant  les  inv i tés  e t  p roposés  avec  du  rhum,  vodka,  g in ,  Ma l ibu  ou

nature .



Animat ion «  «  Macaron à  ma façon »  :  4 ,50€ /pers .

Coques de  macarons  aux  cou leurs  e t  par fums var iés  serv is  e t  f ina l i sés  devant  vos

conv ives  avec  au  cho ix  une émuls ion  f rambo ise ,  caramel  beur re  sa lé  ou  p is tache.

Animat ion «  Les sucet tes  au craquant  de  f ru i t  »  :  4 ,50€ /pers .

Sucet te  de  moe l leux  au  choco la t  t rempée dans  un  g laçage van i l le  e t  rou lée  à  la

demande dans  des  ch ips  de  banane e t  de  f rambo ise .

Fondue chocolat  :  4 ,80€ /pers .

Brochet tes  de  f ru i t s  –  Bananes  f lambées –  Pro f i te ro les

Animat ion «  Cookies  bar  »  :  4 ,50€/pers

Di f fé ren tes  var ié tés  de  cook ies  p roposées  avec  une garn i tu re  pochée devant  les

conv ives .

Une c rème à  l ’o range,  une c rème à  la  Frambo ise ,  ou  une émuls ion  de  choco la t

b lanc .

Animat ion «  Smoothies  »  :  4 ,50€ /pers .

Orange,  pamplemousse,  mangue,  la i t  /  Ananas  bas i l i c  /  Caro t te ,  be t te rave ,

concombre ,  se l .

Les Saveurs Partagées

Marquent le Début de Moments

Inoubliables ...


